Cronograma de palestras ExpoFrigo
(As palestras sao gratuitas)

Dia 18/08 (quarta-feira)

Palestra Ubabef

Dia: 18/08 (quarta-feira)

Horario: 14H30

Tema: Panorama da Avicultura Nacional

Palestrante: Ricardo Santin — Diretor do Nucleo de Mercados da UBABEF

Palestra Instituto Zootecnia

Dia: 18/08 (quarta-feira)

Horério: 16h

Tema: "Mudancas climaticas e a pecuaria de corte brasileira"
Palestrante: Alexandre Berndt

Palestra Sincobesp

Dia: 18/08 (quarta-feira)

Horério: 17h30

Tema: Processamento de Subprodutos: Buscando resultados comerciais a partir das
demandas sanitarias e ambientais.

Palestrante: Alexandre Ferreira

Dia 19/08 (quinta-feira)

Palestra Abipecs

Dia: 19/08 (quinta-feira)

Horario: 14h30

Tema: Carne suina e 0 mercado internacional

Palestrante: Rui Eduardo Saldanha Vargas - Diretor de mercado externo da Abipecs

Palestra Ubabef

Dia: 19/08 (quinta-feira)

Horario: 16h

Tema: Qualidade do frango brasileiro: como chegamos até aqui e para onde vamos
Palestrante: Sulivan Alves - coordenadora técnica Ubabef

Mesa Redonda

Dia: 19/08 (quinta-feira)

Horério: 17h30

Tema: Padronizacédo de cortes de carne para o comércio internacional — Pedro de
Felicio recebe profissionais convidados para mesa-redonda.

Participantes: Pedro de Felicio, Unicamp

Carlos Eduardo Rocha, dep. Exportacdo — JBS

Claudio Sergio, Camp Carne.

Dia 20/08 (sexta-feira)




Palestra Embrapa Pecuéaria Sudeste
Dia: 20/08

Horario: 14h30

Tema: Qualidade da Carne
Palestrante: Rymer Ramiz Tulio

Palestra PariPassu Aplicativos Especializados

Dia: 20/08

Horario: 16h

Tema: Rastreabilidade: Conceito e Aplicagéo na Cadeia de Alimentos
Palestrante: Giampaolo Buso

Atracdes ExpoFrigo

Curso de capacitacdo Servico de Informacdo da Carne (SIC): A nutricionista e
gastronomista, Licinia de Campos, membro do Comité Técnico do SIC, ministrara o
curso de atualizagdo para agougueiros “Carne bovina e qualidade — manipulacéo,
certificacdo da qualidade e processamento”, durante os dias 18, 19 e 20 de agosto, das
10h as 13h, no auditério do ExpoAmérica. As aulas sdo gratuitas e e o SIC vai oferecer
material informativo e certificado aos participantes.

Frigorifico Modelo funcionando em tempo real: uma das grandes atracbes da
EXPOFRIGO, o frigorifico modelo ira possibilitar que os visitantes e compradores
acompanhem, em tempo real, a producdo de diversos derivados de carnes. Para tanto,
aprovado pela Vigilancia Sanitaria e em consonancia com todas as boas préticas de
fabricacdo, o0 espaco sera estruturado com paredes de vidro para facilitar o
acompanhamento e a compreensdo desse processo que tanto interesse desperta na
sociedade como um todo.

Lancamento do Livro Bovinocultura de Corte: Um dos diversos estandes da
ExpoFrigo sera palco do langamento do livro “Bovinocultura de Corte”, organizado
pelo professor da Esalg/ USP Alexandre Vaz Pires. A obra, langada pela Fealq -
Fundacdo de Estudos Agrarios Luiz de Queiroz de Piracicaba, trata-se do mais completo
livro de pecuéria de corte publicado no pais.

Contato para imprensa:

Novita Comunicac¢do Estratégica
Www.nhovitacom.com.br

19 3386.1373

Katia Almeida 19 7805.4890
Katia.almeida@novitacom.com.br
Larissa Canova 19 7814-9963
Larissa.canova@novitacom.com.br
Siga a Novita no twitter: @novitacom
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